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23. BESTOCEAN®M

frischer roher Lachs, Thunfisch, Jackobsmuscheln, gekochte Garnelen, Ebi Tempura
auf warmen Sushi Reis, verfeinert mit einem Wildbliiten Rucola Salat

25. MAGURO POWER

Thunfisch in einer japanischen Gewdirzkruste kurz gegrillt, auf einem Wildbliiten
Salat und Sesamreis, serviert mit Spargel und Salsa Roja

26. SWEET SALMON

Lachs gegrillt mit Saisongemiise gebraten in Soja Balsamico Dressing,

serviert mit Sesamreis und Salsa Roja
27. SURF AND TURF

Gegrilltes Rind, medfum und GroBgarnelen gebraten mit Saisongemiise,
serviert mit Wildkriuter Bliiten Salat, Salsa Roja und Sesamreis

28

TOM XAO GUNG - INGWER GARNELEN

Gebratene Garnelen mit verschiedenem Saisongemiise, Koriander

und frischem Ingwer in Austernsauce
29. TOM XAONUOCDUA

Gebratene Garnelen mit verschiedenem Saisongemiise in Kokosmilch.

Dazu frischer Salat und Reis.

SUSHI
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SUSHI MENU
MAKI MIX 11,50 €
8 Stk. Salmon Maki, 8 Stk. Tuna Maki,
8 5tk. Avocado Maki
MAKI MIX 2 (VEGETARISCH) 10,90 €

8 5tk. Avocado Maki, 8 Stk. Gurke Maki,
8 Stk. Mango Maki

SAKE TSUNA

8 5tk. Salmon Maki,

6 5tk. Salmon Nigiri

CRISPY ROCKET
8 5tk. Aburi Salmon Tempura Roll,
2 5tk. Salmon Nigiri, 2 Stk. Tuna Nigiri

BLAZING ROCKET
8 Stk. Crispy Tiger, 2 Stk. Salmon Nigiri,
2 Stk. Tuna Nigiri

KAMASUTRA (2 PERS.) 38,00 €
8 Stk. Freestyle, 8 Stk. Salmon Crunchy Roll,

8 5tk. Kappa Maki, 2 Stk. Salmon Nigiri,

2 5tk. Tuna Nigiri, Seetang Salat

ROBU INVASION (3 PERS.)

8 Stk. Freestyle Roll, 8 Stk. Alaska Roll,
8 5tk. Sake Maki, 8 Stk. Kappa Maki,
8 Stk. Tuna Tempura, 3 Stk. Salmon Nigiri,
3 Stk. Tuna Nigiri, Seetang Salat

16,50 €

19,50 €

18,50 €

50,00 €

16,90 €

18,90 €

16,90 €

18,90 €

14,90 €

14,90 €

NIGIRI SUSHI (2 STiicK)

N1.  ABURO MAGURO 6,20 €
Thunfisch flambiert

N2. ABURI SAKE 5,90 €
Lachs flambiert

N3. ABURIGAI 6,90 €
Jakobsmuschein flambiert

N4.  KANI 5,00 €
Surimi

N5. SAKE 5,50€
Biolachs

N6. ANAGO 6,50 €
Salzwasseraal gegrillt

N7. MAGURO 5,80 €
Thunfisch

N8. HATATEGAI 6,20 €
Jakobsmuscheln

MAKI SUSHI (8 STlck)

M21. AVOCADO 4,50€
Avocado

M22. ABURI SAKE 4,90 €
Lachs

M23. EBI 4,90 €
eingelegte Garnelen

M24. TEKKA 490 €
Thunfisch

M25. ANAGO 5,90 €

Salzwasseraal gegrillt

M26. FRY EBI 590 €
gebackene.Garnelen

M27. KAPPA 3,90 €
Gurke

M28. SALMONSKIN 490 €
Lachshaut gebacken

SASHIMI SUSHI

555. SASHIMITUNA 16,90 €
8 Scheiben Thunfisch auf Seetang Salat,
Avocado und Sakura Kresse

§56. SASHIMIMIX
4 Scheiben Lachs, 4 Scheiben
Thunfisch und 2 Scheiben
Jakobsmuscheln auf Seetang Salat,
Avocado und Sakura Kresse
SASHIMI SALMON 16,90 €
8Scheiben Biolachs auf Seetang
Salat, Avocado und Sakura Kresse
$58. ABURI SALMON 16,90 €
8 Scheiben Lachs flambiert
auf Seetang Salat, Avacado

19,90 €

§57

TEMPURA ROLLS (8 STUcK)
Alle Crunchy Rollen werden mit Sakura-kresse,
Salsa Roja und Sesam Dressing serviert.

T35. CHRUNCHYVEGI
Avocado, Gurke, Spargel

T36. TUNACADO
Thunfisch, Avocado,
Philadelphia

T37. ABURISALMON
Biolachs, Avocado,
Philadelphia
und Shizoblatt

T38. HATATEGAI TEMPURA
Jakobsmuscheln, Avocado,
Philadelphia

10,50 €

13,50 €

13,50 €

14,90 €

SPECIAL HOMEMADE
(8 STUCK)

H47. CRISPYTIGER
Garnelen im Tempuramantel,
Mango, Avocado, Philadelphia,
bedeckt mit Feuerlachs

12,90 €

Enthalt El-Erzeugnisse
Enthalt Fischv-Erzeugnisse

Enthalt Erdn0ssei-Erzeugnisse

Enthalt Sojabohnen-Erzaugnisse

Enthalt Milchv-Erzeugnisse (laktosehaltia)

Enthalt Sehalenfriichte/Nosse bz Nusserzeugnisse
Enthalt Sellerier-Erze ugnisse

10 Enthalt Senfi-Erzeugnisse

11 Enthalt Sesamsameni-Erzeugnisse

12 Enthalt SehwefeldioxiciSulfite

13 Enthalt Lupinen Erzeugnisse

14 Enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse

©

H48. SIZZLING TEMPTATION 12,90 €
Avocado im Tempuramantel,
Mango, Philadeiphia und
Bio Lachsmantel

H49. MAMAEBI 13,90€

Gegrillte Bio Lachshaut, Mango,
Avocado, Philadelphia mit GroBgarnelen
umwickelt und Tobiko
H50. SAKEFANCY 13,90 €
Philadelphia, Mango, Lachshaut,
ummantelt mit Biolachs, Tobiko
H51. BALZINGTUNA
Surimi, Mango, Philadelphia,
ummantelt mit Feverthunfisch.
H52. FUTO MAKI 9,90 €
5 Stiick gefillt mit Biolachs,
Thunfisch, Mango, Avocado,
Gurke und Tobiko
H53. FREESTYLE
Kreative Kreation unserer
Sushi Chefs

13,90€

14,90 €

INSIDE OUT - ROLL SUSHI
(8STUcK)

U31. ALASKA 9,90 €
Lachs, Avocado
und Tobiko

U32. CALIFORNIA 8,90€
Surimi, Avocado

und Tobiko
U33. MAGURO 9,90 €

Thunfisch, Avocado
und Tobiko

U34. ANAGO 9,90 €
Salzwasseraal,
Gurke und Sesam

U36. HOTATEGAI 9,90€
Jakobsmuscheln,
Avocado und Tobiko

U37. SALMONSKIN 9,90 €
Lachshaut gegrillt,
Gurke und Sesam

U38. EBITEMPURA 9,90 €
gebackene Garnelen,
Avocado und Sesam

U39. LACHS RUCOLA 9,90€

Lachs, Rucola und Sesam

U40. VEGGIE ROLL 8,90€
Avocado, Gurke,
Mango und Sesam
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VORSPEISEN
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MISO SUPPE- MISO SOUP

A) Lachs 5,90 €
B) Tofu 5,20€
1. CATCHTHE FISH - CANH CHUA '® 520€

Suppe mit Lachs, Cherry Tomaten, Champignons, Lauchzwiebeln und Dill

2. C0OCO LOVE - SOUP KOKOS "M
Suppe mit Kokosmilch, Cherry Tomaten, Champignons, Thai Basilikium und:

A) Tofu 5,20€
B) Hiihnerfleisch 5,90 €

3. EDAMAME - DAU LUOC 5,90€
Baby Sojabohnen mit Meersalz serviert

4. SMOKY SATE 5,90 €
Gegrillte HiihnerspielSe mit Erdnuss Sauce

5. PRAWNSIN SILK - HA CAO 5,90 €
Teigtaschen aus Reismehl mit gehackten Garnelen und Gemiise

6. CHA GIO HANOI 4,50€

Zwei Friihlingsrollen nach Hanoi-Art, hausgemachten frittierten Reispapierrollen.
Gefiillt mit Schweinehack, Glasnudeln, Morcheln, Karotten, Lauchzwiebeln
dazu hausgemachte Limettensauce (GIBT ES AUCH VEGETARISCH !!!)

7. GYOZA (5 STUCK)

A) Garnelen 6,90 €
B) vegetarisch 5,90€
8. CRISPYEBI 7,90€

3 Garnelen im Tempura-Mantel auf Salat und Spezialsauce

9. CREW LOVETAPAS "™
- Vietnamesische friihlingsrollen ,Nem”
- Gyoza Vegetarisch
- Hiihnerspiele
- Tempura Garnelen
- Gemischter Salat mit Spezialsauce
Fiir zwei Personen 15,50 €

Fiir drei Personen 19,50 €

«  GOICUON (2 STK.)
vietnamesische Friihlingsrollen gegrillt mit Salat, Reisnudeln,
gerdsteten Erdniissen und LimettensoBe

A.  Tofu 5,20€
B. Hiihnerfleisch 5,50€
C. Tempura Garnelen 6,20 €
D. Rindfleisch 5,50 €
E. Llachs 6,50 €

SUSHI VORSPEISEN
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Seetang Salat serviert mit Avocado, Sesam, Shisho Blatter

- mit Feuerlachs 9,50 €
- mit Feuerthunfisch 10,50 €
- mit Jakobsmuscheln 10,50 €

HAUSGEMACHTE SALATE
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11. NOM XOAI - MANGO SALAT 6,50 €
Frische Mangostreifen, Koriander, Minze und gerdsteten Erdniisse,
abgeschmeckt mit einer hausgemachten Limettensauce

- mit Tofu
- mit Hiihnerfleisch
12. NOM MIEN - GLASNUDEL SALAT 6,50 €
Glasnudelsalat mit Gurken, Salat, Sesam und gerdsteten Erdniissen
- mit Tofu
- mit Hiihnerfleisch
13. GEMISCHTER SALAT
Wildkrdutersalat, Rucola, Avocado, Tomaten, gerdsteter Erdniisse, Sesam und Spezialsauce
- mit Tofu 5,90 €
- mit Lachs 8,90 €

SUPPEN
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14. MIEN CA 13,90 €
Glasnudelsuppe mit gegrilltem Lachs, Tomaten, Basilikum,
Koriander und Lauchzwiebeln

PHO
Eine traditionelle Suppe der vietnamesischen Kiiche. Sie wird in einer Schiissel gereicht und enthdilt neben
einer krdftigen klaren Rinderbriihe, Reisbandnudeln und traditionellerweise feine Scheiben Rindfleisch,
zartes Hahnchenfleisch oder wiirzigen Tofu. Weitere Zutaten sind Zwiebel- und Lauchringe, Koriander,
Basilikum, Sojasprossen und weiler Pfeffer

P1. PHOTOFU ™
mit wiirzigem Tofu

Vorspeise 4,50 €

Hauptgang 9,90 €
P2. PHOGA

mit Hahnchenfleisch

Vorspeise 4,50 €

Hauptgang 10,50 €
P3. PHOBO

mit Rindfleisch

Vorspeise 4,50 €

Hauptgang 10,50 €

FUR KINDER
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CHILDHOOD 1 6,90 €
Frittierte Siil8 Kartoffeln mit HiihnerspieSen, serviert mit Mayonnaise
CHILDHOOD 2 ™ 6,90 €

Gebratener Reis mit Ei, dazu Hiihnerspiel3e

HAUPTGERICHTE
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15. WILDKRAUTER CURRY Moo
Cremiger Kokos-Curry mit Gemiise, serviert mit einem Wildkriuter-Salat,
gerdsteten Erdniissen und Sesamreis

A) Hausgemachter Tofu 9,50 €
B) Hahnchen 10,80 €
() Rindfleisch 10,90 €
D) GroBgarnelen 13,90 €
E) Ente 14,90 €
F) gegrillter Lachs 16,90 €

16. MAMA MANGO "o
Mango Creme verfeinert mit Kokosmilch, serviert mit Gemiise und einem Wildkréuter-Salat
mit gerdsteten Erdniissen obendrauf und einem Sesamteis als Beilage

A) Hausgemachter Tofu 9,50 €
B) Hahnchen 10,80 €
() Rindfleisch 10,90 €
D) GroBgarnelen 13,90 €
E) Ente 14,90 €
F) gegrillter Lachs 16,90 €

FLEISCH
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17. GAXAO GUNG 10,90 €
Gebratenes Hiihnerfleisch mit verschiedenem Saisongemiise, Koriander
und frischem Ingwer in Austernsauce.

18. BUNCHAGIO 9,50€
Gebratene Friihlingsrollen mit Schweinehackfleisch, frischem Salat und gerdsteten
Erdniissen obendrauf. Dazu Reisnudeln und die hausgemachte Limettensauce

19. BUNBONAMBO 10,50 €
Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras, frischem Salat und gerdisteten Erdniissen.
Dazu Reisnudeln und die hausgemachte Limettensauce.

20. KUH AUF DER WEIDE "<& 14,90 €
Rindfleisch, medium gebraten mit Saisongemiise, serviert mit einem
Wildkréuter-Salat mit gerdsteten Zwiebeln und gerdsteten Erdniissen obendrauf.
Zum Schluss wird das Fleisch mit Soja Balsamico und hausgemachtem
Salsa Roja garniert. Als Beilage kommt Sesamreis dazu.

21. KAMO TEMPTATION 14,90 €

Gegrillte Ente mit Saisongemiise, dazu ein Wildkrduter-Salat mit gerdsteten

Zwiebeln und gerdsteten Erdniissen obendrauf. Zum Schluss wird das Fleisch mit Soja

Balsamico und hausgemachtem Salsa Roja garniert. Als Beilage kommt Sesamreis dazu.
BEILAGEN
Portion Reis 2,50€
Wakame 4,90 €
Frittierte Siisskartoffeln 4,00 €
Eierreis 4,00 €



