Sushi & Vietnamesische Kuche



TAGESMENU Mo-Sa: 11°- 15% Uhr

A1. Bun BFH( auwarmes Gericht - Vietnam Style)

Vietnamesische Reisnudeln serviert mit Widkréauter-Salat
und Limetten-Sol3e mit gerbsteten Erdniissen und Sesam

-Tofu ™ 7,40€
- Hiihnerfleisch 7,90€
- Fruhlingsrolle (Vegetarisch) 7,40€

A2. Mama Mango "
Mango-Creme, verfeinert mit Kokosmilch,
serviert mit Salat, gerdsteten Erdniissen und Reis

-Tofu ™ 7,40€
- Hiihnerfleisch 71,90€
A3. Lachsfilet B mit frischem Salat und Reis
- Curry SoBeP 9,90€
- Mango Sofle 9,90€
A4. Mien Xao Dau Hu ™ 7,90€
gebratener Tofu mit Glasnudeln, Gemlise und Austernsol3e
A5. Mien Xao Ente ™ 9,90€

gebratener Ente mit Glasnudeln, Gemiise und Austernsol3e

Sushi Mix Special 1 7,40€
8 Stk. California Inside Out, 4 Stk. Avocado Maki,
4 Stk. Gurke Maki

Sushi Mix Special 2 B 8,40€
4 Stk. Alaska Inside Out, 2 Stk. Lachs Nigiri,
4 Stk. Gurke Maki, 4 Stk. Avocado Maki,

Sushi Mix Special 3 8,40€
4 Stk. Aburi Salmon (frittierte Sushi - Rolle),
4 Stk. Lachs Maki, 4 Stk. Thunfisch Maki

Sushi Mix Special 4 (Veggie) 7,40€
8 Stk. Inside Out, 4 Stk. Nigiri Avocado




1.

VORSPEISEN

~Snack & Suppen

Miso - Suppe

Japanische Suppe aus Dashi Briihe und
Sojabohnenpaste, Pilze, Seetang und Lauch
1T. Tofu™

1L. Lachs ®

Canh chua Sai Gon
leicht Si3-Sauer Suppe nach siidvietnamesischer Art
mit Fischwtirfeln, Tomaten, Ananas und Lauch

Coco Love

Kokosmilch-Suppe mit Tomaten, Champignons,
Thai-Basilikum und Lauch

3T. Tofu™

3H. Hiihnerfleisch

Edamame ™
blanchierte Sojabohnen mit Meersalz verfeinert

Prawnsin Silk - Hacao®!
Teigtaschen aus Reismehl mit gehackten Garnelen

4,2
5,5

5,2

4,2
4,5

4,5

4,9




| -Snack & Suppen

6.

10.

VORSPEISEN

Goyza'

gedéampfte Reisdumplings mit Salat und Sol3e

6A. Garnelen € (4 Stiick)

6B. vegetarisch (4 Stiick)

Ebi Temptation ¢/

vier Garnelen im Tempuramantel und Salat

Cha gio Hanoi ®B- Friihlingsrolle (warm)
vietnamesische Rollen gefiillt mit Schweinefleisch,
Garnelen und versch. Gemtise

dazu hausgemachte Limettensol3e auch vegetarisch

Goi cuon - Sommer Rolls (kalt) &
Reispapierrollen gefiillt mit Salat, Reisnudeiln,
Koriander, Fischsol3e oder Erdnusssol3e

9T. Tofu ™

9H. Hiihnerfleisch

9G. Tempura Garnelen

9R. Rindfleisch

9L. Lachs

Ginger's Vorspeisen Mix (fiir 3 Per.) ™
2 Spring Rolls, 2 Hiihnerspiel3e,

2 Sommerrollen Tofu, 2 Gyoza Tofu
Wildkéutersalat, 3 Saucen

£
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5,9
4,9
7,9

3,9

4,5
4,5
5,5
5,0
5,5

18,5




| Spiefe und Salate

| 11.
12.
| 13.

14.

| 15.
| 16.
| 17.
| 1.

| 19.

VORSPEISEN

Smoky Sate " gegrillte HiihnerspielRe mit Erdnusssol3e 5,9
Seetangsalat f japanischer Seealgen Salat 3,9

Mangosalat B! 6,5
Mango Julienne und Sate Hiihnerstreifen auf Wildkréutersalat,
verfeinert mit unserer Nuoc Mam Sauce, zerstoBenen Erdniissen,
hausgerésteten Zwiebeln und Koriander

Glasnudelsalat BH/!

Glasnudeln auf Wildkrautersalat, verfeinert mit
unserer Nuoc Mam Sol3e, zerstoBenen Erdnlissen,
hausgerésteten Zwiebeln und Koriander

14T. Tofu M 5,5
14H. Hiihnerfleisch 6,5
Seefood Salat frischer Wildkrautersalat und Rucola, Avocado
15L. Feuerlachs® 8,9
15TH. Feuerthunfisch 9,9
15).  Feuerjakobmuscheln € 9,9
Sashimi Salat BFC roher Lachs, Thunfisch, 11,5
Jakobmuscheln auf Wildkrdutersalat, Avocado und Seetang

Goi Du Du ©®H!'B Pgpaya Salat 6,5

mit gehacktem Hiihnerfleisch, Krabben, Erdnlissen,
gerosteten Zwiebeln in spezieller Zitronenfischsol3e

Goi Muc B 6,5
Tintenfischsalat mit Chili, Zwiebeln und
frischen Kréutern in spezieller Zitronenfischsol3e

Gemischter Salat "-FB Wildkrautersalat, Rucola, Avocado,
Tomaten, gerdsteter Erdniisse, Sesam und Spezialsol3e

19A. Ohne Tofu 4,5
19B. MitTofu ™ 4,9




REISGERICHTE

20.

21.

 22.

Ginger's Curry P

cremiges, rotes Curry-Kokos-Sulkartoffeln mit frischem
Saisongemdtise, verfeinert mit Zitronensaft und Thai-Basilikum
20T. Tofu ™

20H. Hiihnerfleisch

20G. Garnelen ©

20L. Lachs®

20E. Ente'

20R. Rindfleisch

Mama Mango

Mango Creme Kokosmilch mit frischem Saisongemiise
21T. Tofu ™

21H. Hiihnerfleisch

21G. Garnelen €

21L. Lachs ®

21E. Ente '

21R. Rindfleisch

Ginger's im Wok "

gebratener Ingwer mit frischem Saisongemlise,
verfeinert mit Austernsol3e

22T. Tofu ™

22H. Hiihnerfleisch

22G. Ggrnelen =

8,5
9,9
13,9
16,9
13,9
10,9

8,5
9,9
13,9
16,9
13,9
10,9

9,5
9,9
13,9




Hung Que- Thai-Basilikum "
gebratenes Saisongemiise,
verfeinert mit Thai-Basilikum u. Austernsol3e

23T. Tofu ™ 9,5
23H. Hiihnerfleisch 9,9
23G. Garnelen € 13,9
Bo xao hanh “* 10,9

im Wok gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln und Paprika,
verfeinert mit Teriyaki So3e und Sesam

Sweet Salmon " 16,9
gegrilltes Lachssteak mit Saisongemtise und
Austernsol3e dazu Wildkréutersalat und Sesamreis

Surf and Turf ¢F 18,9
medium gegrilltes Rindfleisch und Grol3garnelen mit
Saisongemiise dazu Wildkréautersalat und Sesamreis

Kuh auf der Weide "HMF 13,9
medium gebraten mit Rindfleisch mit Saisongemdtise,

serviert mit einem Wildkrdutersalat, gerésteten Zwiebeln

und Erdniissen garniert mit Soja Balsamico

und hausgemachtem Salsa Roja. Beilage Sesamreis

Kamo Temptation"MH 13,9
gegrillte Ente mit Saisongemlise,

dazu ein Wildkréutersalat mit gerésteten Zwiebeln

und geroésteten Erdniissen obendrauf.

Zum Schluss wird das Fleisch mit Soja Balsamico

und hausgemachtem Salsa Roja garniert.




VIETNAMESISCHE GERICHTE

30. Bun nem 'BH 8,9
frittierte Friihlingsrolle aus Schweinehackfleisch
auf warmen Reisnudeln und Wildkréutersalat,
verfeinert mit vietnam. Kréutern, hausgerosteten Zwiebeln,
zerstolBenen Erdniissen, serviert mit einer Fischsol3e

31. Bun bo Nam Bo 'BH 9,5
im Wok gebratene Rindfleischstreifen auf warmen Reisnudeln
und Wildkrautersalat, verfeinert mit vietnam. Kréautern,
hausgerésteten Zwiebeln, zerstol3enen Erdniissen,
serviert mit einer Fischsol3e, Vinaigrette mit eingelegtem Sauergemiise

32. Bun bo Sa Ot 'BH 9,5
im Wok gebratene Rindfleischstreifen mit Zitronengras und Chili
auf warmen Reisnudeln und Wildkréautersalat,
verfeinert mit vietnam. Kréutern,
hausgerésteten Zwiebeln, zerstol3enen Erdniissen,
serviert mit einer Fischsol3e, Vinaigrette mit eingelegtem Sauergemliise

33. Pho B
vietnamesische Reisbandnudelsuppe, serviert mit
frischen Sojasprossen, vietn. Krdutern und
einer Chili-Fischsol3e zum Nachwiirzen klein grol3
32T. Tofu™ 4,5 9,5
32H. Hiihnerfleisch SN 4,5 9,5
32R. Rindfleisch — 121\4,5 10,9
~ X
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Pho xao AM'H

gebratene, vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit Ei,

Pak Choi, Sojasprossen und Lauch, verfeinert mit Austernso3e
hausgerésteten Zwiebeln, zerstolSenen Erdniissen

33T. Tofu™ 9,5
33H. Hiihnerfleisch 9,9
33R. Rindfleisch 10,9
33G. Garnelen € 13,9

Mien xao Mgebratene Glasnudeln
mit frischem Gemdiise und Austernsol3e

34T. Tofu ™ 9,5
34H. Hiihnerfleisch 9,9
34R. Rindfleisch 10,9
34G. Garnelen € 13,9

Udon im Wok " gebratene Udon
mit Gemdiise, Salat und gerésteten Erdniissen

35T. Tofu™ 9,5
35H. Hiihnerfleisch 9,9
35R. Rindfleisch 10,9
35G. Garnelen € 13,9
35E. Ente 13,9

Udon Kokoscreme oder Reisnudeln "P

mit rotem Curry & Kokosmilch auf Udon Nudeln,
Wildkrdutersalat, Gemliise, Salat & gerbsteten Erdniissen
36T. Tofu ™ 9,5

36H. Hiithnerfleisch 9,9
36R. Rindfleisch 10,9
36G. Garnelen € 13,9
36E. Ente 13,9




VEGETARISCHE-GERICHTE

Dau hu xao Sa ot
gebratener Tofu mit Zwiebeln, verfeinert mit
Zitronengras, Chili und hausgemachter Sol8e dazu Reis

Dau hu xao rau ™
gebratener Tofu mit verschiedenem,
frischem Gemdse und Sojasol3e dazu Reis

Dau hu xao toi ™
gebratener Tofu mit frischem Gemdiise verfeinert
mit Knoblauch und Sojasol3e dazu Reis

Dau hu sot ca chua“
gebratener Tofu mit frischem Gemduise verfeinert mit
Tomaten und Tomatensol3e dazu Reis

9,5

9,5

9,5

9,5




FUR KINDER

Childhood 1 5,9
frittierte Stl3kartoffeln mit Hiihnerspiel3en,
serviert mit Erdnul3sol3e

Childhood 2 A 5,9
gebratener Reis mit Ei, dazu Hiihnerspiel3en

DESSERT

Che Khuc Bach 4,9
vietnamesischer Pudding mit Mandeln und Lychee

Flan Pudding P
mit Karamel und Sahne



' NIGIRI

| N1,

| M28.

Aburi Maguro Thunfisch flambiert B

N2. Aburi Sake
N3. Aburi Gai
N4. Kani
NS. Sake

| NG6. Anago

- N7. Maguro
N8. Hotategai

| MAKI SUSHI

| M21. Avocado

| M22.  Aburi

| M23. Ebi

' M24. Tekka

' M25. Anago

| M26. Fry Ebi

- M27. Kappa

Salmon skin

Lachs flambiert B
Jakobsmuscheln flambiert®
Surimi

Bio-Lachs 8

Salzwasseraal gegrillt
Thunfisch &
Jakobsmuscheln 8

Avocado

Lachs B

eingelegte Garnelen ©
Thunfisch ®
Salzwasseraal gegrillt
gebackene Garnelen °
Gurke

Lachshaut gebacken °

2 Stiick

5,5
4,9
5,9
4,0
4,5
5,5
49
5,5

8 Stiick

3,9
4,5
4,5
4,5
4,9
5,5
3,5
4,5




SASHIMI

S55.

S56.

S57.

S58.

Sashimi Tuna BF

8 Scheiben Thunfisch auf Seetangsalat, Avocado
und Sakura Kresse

Sashimi Mix BF

4 Scheiben Lachs, 4 Scheiben Thunfisch und

2 Scheiben Jakobsmuscheln auf Seetangsalat,
Avocado und Sakura Kresse

Sashimi Salmon BF

8 Scheiben Bio-Lachs auf Seetangsalat, Avocado
und Sakura Kresse

Aburi Salmon BF

8 Scheiben Lachs flambiert auf Seetangsalat, Avocado
und Sakura Kresse

TEMPURA ROLLS

T35.

T36.

T37.

T38.

Alle Crunchy Rollen werden mit Sakurakresse,
Salsa Roja und Sesam Dressing serviert".

Crunchy Veggie

Avocado, Gurke, Spargel

Tunacado B

Thunfisch, Avocado, Philadelphia

Aburi Salmon®

Bio-Lachs, Avocado, Philadelphia und Shizoblatt
Hotategai Tempura B

Jakobsmuscheln, Avocado, Philadelphia

15,9

18,9

15,9

15,9

8 Stk.

9,5
12,5
12,5

13,9




SPECIAL HOMEMADE 8 Stiick

H47. Crispy Tiger € 11,9
‘Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado,
Philadelphia, bedeckt mit Feuerlachs

H48. Sizzling Temptation B 11,9
Avocado im Tempuramantel, Mango,
Philadelphia und Bio-Lachsmantel

H49. Mama Ebi B¢ 12,9
gegrillte Bio-Lachshaut, Mango, Avocado,
Philadelphia mit Grol3garnelen umwickelt und Tobiko

H50. Sake Fancy B 12,9
Philadelphia, Mango, Lachshaut,
ummantelt mit Bio-Lachs, Tobiko

H51. Blazing Tuna® 12,9
Surimi, Philadelphia, Mango,

: ummantelt mit Feuerthunfisch

H52. Futo Maki® 8,9
5 Stk. gefillt mit Bio-Lachs, Thunfisch, Mango,
Avocado, Gurke und Tobiko

H53. Freestyle 13,9
Surimi, Philadelphia, Mango,
ummantelt mit Feuerthunfisch




INSIDE OUT- ROLLS SUSHI

U31.

U32.

U33.
U34.
U36.
U37.

u3s.
u39.

U40.

Alaska B
Lachs, Avovcado und Tobiko

California B

Surimi, Avocado und Tobiko

Maguro B Thunfisch, Avocado und Tobiko
Anago B Salzwasseraal, Gurke und Sesam
Hotategai Jakobsmuscheln, Avocado und Tobiko

Salmon skin BF
Lachshaut gegrillt, Gurke und Sesam

Ebi Tempura ©Ff
gebackene Garnelen, Avocado und Sesam

Lachs Rucola BF
Lachs, Rucola und Sesam

Veggie Roll F
Avocado, Gurke, Mango und Sesam

8 Stiuick

8,9

7,9

8,9
8,9
8,9
8,9

8,9

8,9

7,9




SUSHI MENU

M1.

M2.

M3.

M4.

Maki Mix

8 Stk. Salmon Maki &
8 Stk. Tuna Maki &
8 Stk. Avocado Maki

Maki Mix 2 (vegetarisch)
8 Stk. Avocado Maki

8 Stk. Gurke Maki

8 Stk. Mango Maki

Sake Tuna B
8 Stk. Salmon Maki
6 Stk. Salmon Nigiri

Crispy Rocket &

8 Stk. Aburi Salmon Tempura Roll
2 Stk. Salmon Nigiri

2 Stk. Tuna Nigiri

10,50€

9,90€

15,50€

18,50€




M5. Blazing Rocket B 17,50€
8 Stk. Crispy Tiger
2 Stk. Salmon Nigiri
2 Stk. Tuna Nigiri

M6. Kamasutra (2 Personen) &~ 37,00€
8 Stk. Freestyle
8 Stk. Salmon Crunchy Roll
8 Stk. Kappa Maki
2 Stk. Salmon Nigiri
2 Stk. Tuna Nigiri
Seetangsalat

M7. Robu Invasion (3 Personen) 8-
8 Stk. Freestyle Roll
8 Stk. Alaska Roll
8 Stk. Sake Maki
8 Stk. Kappa Maki
8 Stk. Tuna Tempura
3 Stk. Salmon Nigiri
3 Stk. Tuna Nigiri
Seetang Salat




GETRANKE

Alkoholfrei
0,2L 0,3L
Colal =2 Cola Light=¥:2> 1,80€  2,40€
Fanta 2?4¢, Sprite '3 1,80€ " 2,40€
Schweppes Ginger Ale 2,50€
Schweppes Bitter Lemon 2,50€
Schweppes Russian Wild Berry 2,50€
Apfelsaftschorle | 80€ .« 2,40€
Wasser |580€ ".5%2.40€
Mangosaft; Maracujasaft 250653408
Cranberrysaft 2,50€4 7°35,40€
Longdrinks
Bacardi Cola 4,90€
Gin Tonic 4,90€
Aperol Spritz 5,90€

Lillet Wild Berry 5,90€




GETRANKE

Bier

Paulaner 0,5L 3,20€
(Hell, Dunkel, Kristall, Alkoholfrei)

Bitburger von Flasche 0,3L 2,30€
Bitburger von Flasche 0,5k '3,40€
Bitburger Alkoholfrei 0,33L 2,30€
Kolsch von Flasche 0,3L 2,30€
Kolsch von Flasche 0,5L 3,40€
Sai Gon Bier 0,33L 2,90€

Wein / Sekt

Rotwein 0,2L 490€
WeilBwein 0,2L 4,90€
Prosecco 0,2L 490€

Sake (warm oder kalt)



WARME GETRANKE / HOT DRINKS

Kaffee
Cafe Trung Nguyen 3,90€
Vietnamesischer Brown Coffee serviert
im Metallfilter mit gesulter
Kondensmilch, leicht nussiger Schokoladengeschmack
(auch als Espresso mdéglich)

Cafe Sua Da 3,90€
Vietnamesischer EisKaffee mit gestil3ter
Kondensmilch und Eiswdirfeln

Tasse Kaffee
' Espresso
Milchkaffee
Cappuccino

Latte Macchiato



WARME GETRANKE / HOT DRINKS

Tee

Tra Gung - Frischer Ingwertee 3,205
Frische Ingwerstreifen, Minze, Limetten und Honig.

Traditionell angewendet flir Verdauungsférderung

und Immunstérkung

Tra Sa - Zitronengrastee 3,20€
Frisches Zitronengras, Minze, Limetten und Honig.

Wirkt durch seine vielen &therischen Ole, antioxidant

Tra Bac Ha - Frischer Pfefferminztee 3,20€
Frisches Pfefferminze, Ingwerstreifen,

Limetten, SdBholz und Honig.

Beruhigende und entziindungshemmende, heil3e Erfrischung
Tra Hoa Hong - Rosenbliitentee 3,20€
Rosenblliten, Bio Honig.

Einer der altesten Aromatees, reguliert den Blutkreislauf.




Offnungszeiten 0228 2618 8436
Mo - Fr: 11.00 - 22.00 Uhr

Sa, So & Feiertag : 12.00 - 22.00 Uhr Lennestr. 61,53113 Bonn



Zusatzsstoffe: 1.koffeinhaltig, 2.mit Farbstoffen, 3. mit Konservierungsstoffen
4. mit Kolensaure, 5.enthalt eine Phenylalaninquelle, 6. Geschmacksverstacker
Allergene: A. Eier, B. Fisch, C. Krebstiere, D. Milch, E. Sellerie, F. Sesamsamen,
G. Schwefeldioxid und Sulfite, H.Erdnusse, I.glutenhaltiges Getreide, J. Lupinen,

K. Schalenfriichte, L.Senf, M. Soja, N. Weichtiere







